HAUSER

WOCHENMENU

07.09.- 11.09.2026 Taglich 11 -14 Uhr

Wihlen Sie lhre Vorspeisen
Gemischter Salat

BiUndner Gerstensuppe
Tomatensuppe
Kirbissuppe

DREIERLEI VOM HOKKAIDO-KURBIS

mit Honig, Nussen, Artischocken und Ziegenfrischkase

TAGLIOLINI
an Wildbolognese

GEBRATENES FORELLENFILET

mit Mangold aus dem Hauser Garden und Knollensellerie

MITTWOCHS
PASTETLI

Zartes Kalbfleisch
oder
Gemiseragout aus dem Hauser Garden

Serviert mit einem Salatbouquet

WOCHENTELLER MIT EINER VORSPEISE
CHF 21.50 CHF 25.50
HERBSTEMPFEHLUNG

Coupe Nesselrode - 12.50
Vermicelle - 10.50



HAUSER

WEEKLY MENU

07.09.-11.09.2026 Daily from 11:00t014:00
Choose you Starters

Mixed Salad
Grison style barley soup
Tomato Soup
Pumpkin soup

TRIO OF HOKKAIDO PUMPKIN
with honey, nuts, artichokes and fresh goat’s cheese

TAGLIOLINI

with wild game Bolognese

PAN-FRIED TROUT FILLET
with Swiss chard from the Hauser Garden and celery root

WEDNESDAYS
VOL-AU-VENT

Tender veal ragout
or
Vegetable ragout from the Hauser Garden

Served with a bouquet of salad greens

WEEKLY PLATE WITH A STARTER
CHF 21.50 CHF 25.50

AUTUMN RECOMMENDATION

Coupe Nesselrode - 12.50
Vermicelle - 10.50
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