HAUSER

WOCHENMENU

03.08.- 07.08.2026 Taglich 11 -14 Uhr

Wihlen Sie lhre Vorspeisen

Gemischter Salat
Bundner Gerstensuppe
Tomatensuppe

GEFULLTE TOMATEN AUS DEM HAUSER GARDEN

mit Couscous, Mozzarella, Basilikum und Zucchini

MIT SPINAT GEFULLTE RAVIOLI

an Parmesanschaum mit Schalotten und Rotwein

GEBRATENES LACHSFORELLENFILET

mit GemuUse aus dem Hauser Garden und
Bratkartoffeln mit frischer Minze

MITTWOCHS
PASTETLI

Zartes Kalbfleisch
oder
Gemiseragout aus dem Hauser Garden

Serviert mit einem Salatbouquet

WOCHENTELLER MIT EINER VORSPEISE
CHF 21.50 CHF 25.50

SOMMER SPEZIALITATEN

hausgemacht mit viel Liebe
Schauen Sie in unserer Confiserie vorbei!



HAUSER

WEEKLY MENU

03.08.-07.08.2026 Daily from 11:00t014:00

Choose you Starters

Mixed Salad
Grison style barley soup
Tomato Soup

TOMATOES FROM THE HAUSER GARDEN
filled with couscous, mozzarella, basil and zucchini

SPINACH-FILLED RAVIOLI
with Parmesan cream, shallots and red wine
PAN-FRIED SALMON TROUT FILLET

with vegetables from the Hauser Garden and roasted
potatoes with fresh mint

WEDNESDAYS
VOL-AU-VENT

Tender veal ragout
or
Vegetable ragout from the Hauser Garden

Served with a bouquet of salad greens

WEEKLY PLATE WITH A STARTER
CHF 21.50 CHF 25.50

SUMMER SPECIALITIES

homemade with lots of love
Stop by our Confiserie!
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