
S O M M E R  S P E Z I A L I T Ä T E N

Z a r t e s  K a l b f l e i s c h
 o d e r

M e d i t e r r a n e s  G e m ü s e r a g o u t

S e r v i e r t  m i t  e i n e m  S a l a t b o u q u e t

M I T T W O C H S  
P A S T E T L I

W O C H E N M E N Ü
20.07.- 24.07.2026 Täglich 11 - 14 Uhr

hausgemacht mit viel Liebe
Schauen Sie in unserer Confiserie vorbei!

m i t  S p e c k k n ö d e l  u n d  f r i s c h  g e r i e b e n e m  M e e r r e t t i c h
E N G A D I N E R  B I O - L A M M V O R E S S E N  A U S  Z U O Z

W O C H E N T E L L E R
 C H F  2 1 . 5 0

M I T  E I N E R  V O R S P E I S E
C H F  2 5 . 5 0

 W ä h l e n  S i e  I h r e  V o r s p e i s e n

G e m i s c h t e r  S a l a t  
B ü n d n e r  G e r s t e n s u p p e

T o m a t e n s u p p e

G R E E N  H A U S E R  S A L A D   

D R E I E R L E I  T O R T E L L I N I  
g e f ü l l t  m i t  P e s t o ,  M a i s c r e m e  u n d  P o p c o r n

m i t  B l a t t s a l a t ,  G u r k e ,  Z u c c h i n i ,  B r o c c o l i n i ,  g r i e c h i s c h e m
J o g h u r t ,  P a r m e s a n ,  Z i t r o n e ,  K a p e r n  u n d  g e r ö s t e t e n

K ü r b i s k e r n e n



S U M M E R  S P E C I A L I T I E S

T e n d e r  v e a l  r a g o u t
 o r

 M e d i t e r r a n e a n  v e g e t a b l e  r a g o u t

S e r v e d  w i t h  a  b o u q u e t  o f  s a l a d  g r e e n s

V O L - A U - V E N T
W E D N E S D A Y S

W E E K L Y  M E N U
20.07.- 24.07.2026  Daily from 11:00 to 14:00

homemade with lots of love
Stop by our Confiserie!

W E E K L Y  P L A T E
 C H F  2 1 . 5 0

W I T H  A  S T A R T E R
 C H F  2 5 . 5 0

C h o o s e  y o u  S t a r t e r s

M i x e d  S a l a d  
G r i s o n  s t y l e  b a r l e y  s o u p

T o m a t o  S o u p  

G R E E N  H A U S E R  S A L A D

f i l l e d  w i t h  p e s t o ,  s w e e t c o r n  c r e a m  a n d  p o p c o r n

O R G A N I C  E N G A D I N  L A M B  S T E W  F R O M  Z U O Z
w i t h  b a c o n  b r e a d  d u m p l i n g  a n d  f r e s h l y  g r a t e d

h o r s e r a d i s h

T R I O  O F  T O R T E L L I N I

w i t h  m i x e d  l e a f  l e t t u c e ,  c u c u m b e r ,  z u c c h i n i ,  b r o c c o l i n i ,
G r e e k  y o g u r t ,  P a r m e s a n ,  l e m o n ,  c a p e r s  a n d  r o a s t e d

p u m p k i n  s e e d s


	WOCHENMENÜ
	20.07.- 24.07.2026 Täglich 11 - 14 Uhr
	Wählen Sie Ihre Vorspeisen
	Gemischter Salat  Bündner Gerstensuppe Tomatensuppe

	GREEN HAUSER SALAD
	mit Blattsalat, Gurke, Zucchini, Broccolini, griechischem Joghurt, Parmesan, Zitrone, Kapern und gerösteten Kürbiskernen

	DREIERLEI TORTELLINI
	gefüllt mit Pesto, Maiscreme und Popcorn

	ENGADINER BIO-LAMMVORESSEN AUS ZUOZ
	mit Speckknödel und frisch geriebenem Meerrettich

	MITTWOCHS  PASTETLI
	WOCHENTELLER  CHF 21.50
	MIT EINER VORSPEISE CHF 25.50

	SOMMER SPEZIALITÄTEN
	hausgemacht mit viel Liebe
	Schauen Sie in unserer Confiserie vorbei!


	WEEKLY MENU
	Choose you Starters
	Mixed Salad  Grison style barley soup Tomato Soup

	GREEN HAUSER SALAD
	with mixed leaf lettuce, cucumber, zucchini, broccolini, Greek yogurt, Parmesan, lemon, capers and roasted pumpkin seeds

	TRIO OF TORTELLINI
	filled with pesto, sweetcorn cream and popcorn

	ORGANIC ENGADIN LAMB STEW FROM ZUOZ
	with bacon bread dumpling and freshly grated horseradish
	WEDNESDAYS


	VOL-AU-VENT
	WEEKLY PLATE  CHF 21.50
	WITH A STARTER  CHF 25.50
	SUMMER SPECIALITIES


