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W O C H E N M E N Ü
07. - 10.04.2026 Täglich 11 - 14 Uhr

hausgemacht mit viel Liebe
Schauen Sie in unserer Confiserie vorbei!

P A N Z A N E L L A  B O W L

W O C H E N T E L L E R
 C H F  2 1 . 5 0
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W E E K L Y  M E N U
07 - 10.04.2026  Daily from 11:00 to 14:00

homemade with lots of love
Stop by our Confiserie!

P A N Z A N E L L A  B O W L  
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o l i v e s ,  f r e s h  b a s i l  a n d  S i c i l i a n  o l i v e  o i l  f r o m  o u r

f a m i l y


	WOCHENMENÜ
	07. - 10.04.2026 Täglich 11 - 14 Uhr
	Wählen Sie Ihre Vorspeisen
	Salat  Bündner Gerstensuppe Bio- Linsensuppe Wintergemüsesuppe

	ROASTBEEF
	an Pfeffersauce mit Kartoffelpüree und Frühlingsgemüse

	SPAGHETTI
	mit Basilikumpesto, grünen Bohnen und Kartoffeln
	PANZANELLA BOWL
	Burrata auf Brotsalat mit frischen Tomaten und Taggiasca-Oliven, garniert mit frischem Basilikum und sizilianischem Olivenöl unserer Tante

	NUR
	MITTWOCHS
	PASTETLI
	WOCHENTELLER  CHF 21.50
	MIT EINER VORSPEISE CHF 25.50

	FRÜHLINGS SPEZIALITÄTEN
	hausgemacht mit viel Liebe
	Schauen Sie in unserer Confiserie vorbei!


	WEEKLY MENU
	Choose you Starters
	Salad  Grison style barley soup Organic local lentilssoup Winter vegetable soup

	ROAST BEEF
	SPAGHETTI
	with pesto, green beans and potatoes

	PANZANELLA BOWL
	with burrata, bread salad, fresh tomatoes, Taggiasca olives, fresh basil and Sicilian olive oil from our family
	ONLY
	WEDNESDAYS


	VOL-AU-VENT
	WEEKLY PLATE  CHF 21.50
	WITH A STARTER  CHF 25.50
	SPRING SPECIALITIES


