HAUSER

WOCHENMENU

12.01-16.01.2026 Taglich 11 -14 Uhr

Wihlen Sie lhre Vorspeisen
Salat
Blindner Gerstensuppe
Bio- Linsensuppe
Wintergemdisesuppe

GEBRATENES ENGADINER LAMMRUCKEN

mit saisonalem Gemuse und gebratenen
Babykartoffeln

ORECCHIETTE ALLA BOSCAIOLA
mit Pilzen und Wildschweinwurst

KURBISWAHE
serviert mit hausgemachter Kasesauce

NUR
MITTWOCHS

PASTETLI
Zartes Kalbfleisch
oder
Kartoffeln und Lauch

Serviert mit einem Salatbouquet

WOCHENTELLER MIT EINER VORSPEISE
CHF 21.50 CHF 25.50

WINTERSPEZIALITATEN

hausgemacht mit viel Liebe
Schauen Sie in unserer Confiserie vorbei!



HAUSER

WEEKLY MENU

12.01-16.01.2026 Daily from 11:00 to 14:00

Choose you Starters

Salad
Grison style barley soup
Organic local lentilssoup
Winter vegetable soup

PAN-FRIED ENGADINE LAMB LOIN
with seasonal vegetables and pan-fried baby potatoes

ORECCHIETTE ALLA BOSCAIOLA

with mushrooms and wild boar sausage

PUMPKIN TART

served with homemade cheese sauce

ONLY
WEDNESDAYS
VOL-AU-VENT

Tender veal
or
Potatoes and leeks

Served with a bouquet of salad greens

WEEKLY PLATE WITH A STARTER
CHF 21.50 CHF 25.50

WINTER SPECIALITIES

homemade with lots of love
Stop by our Confiserie!



